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PAR MATHIEU DOUMENGE, P AP AURELIO RODRIGUEZ

ay porte haut
Entretie




ar un froid matin de jan

vier, alors que les vignes

grelotlent sur les lerrasses

escarpées de Condrieu

blanchies par le givre,
Christine Vernay nous ouvre la porte
de son domaine. C'est un prénom
d’homme - celui de son pere, Georges

qui figure sur I'éliquette des bou

Leilles, mais que l'on ne s'v lrompe
pas : c'est bien une femme, une grande
vigneronne, qui esl aux manelles de
puis 1996. Christine a [ail bien plus que
reprendre avec application le flambeau
du vignoble fondé par son grand - pére
el développé par son peére. Elle en a
intensifié I'essor (24 hectares de su
perficie aujourd’hui, dont 10 en AOC
Condrieu) et s'est imposée comme une
figure emblémaltique de la vallée du
Rhdne seplentrionale. Mieux, celle or
fevre du viognier a installé ses vins, pa
tiemment, dans le club des plus beaux
blancs du monde. A I'heure de trans
meltre a son tour, en douceur, le relais
a sa fille, Emma Amsellem, Christine
Vernay se confie a « Terre de Vins »,
enlre passe, présenlt el avenir.

Deux dates s'imposent lorsqu’il
s'agit de retracer I'histoire

du domaine : 1937 et 1953...

En 1937, mon grand pére Francis
Vernay a l'inspiration de planter des
vignes sur le coteau de Vernon. Il
faut se rappeler qu'a cetle époque le
vignoble de Condrieu ne fait qu'une
poignée d’hectares - I'AOC ne verra
le jour gu'en 1940. Malgré sa riche
histoire remontant aux Romains, la
viticulture locale a éLé frappée séve
rement. par le phylloxéra, la crise de
I'entre-deux guerres el I'industrialisa
tion de la vallée du Rhone. Mais mon
grand-pere a le flair de replanter sur ce
grand terroir, de mettre en bouteilles,
vendre aux restaurants... En 1953, mon
pere. Georges. reprend le domaine,
qu'il va considérablement développer.
Il croit fermement a 'adéquation entre
les sols granitiques de Condrieu et le
cépage viognier. qui développe ici un
caractere unique. Mon peére va mettre
celte implication au service de I'appel
lation, qu'il présidera de 1965 a 1995.

La troisiéme date « ]e CI’OiS quail m’a

clé est 1996, 'année

de votre arrivée. bien fallu dix ans

Vous destiniez-vous

areprendre le flam- pour trouver

beau ?

Yas du tout. Méme si, pleinement meS

enlants, nous gravitions

dans cet univers ; mes marqueS, me Sentir

deux fréres ont travaillé

trés jeunes au coté de apaiSée et prendre

mon pére, moi, je don

nais plutot des coups de du plaiSiI' dans ce que

main pour l'étiquetage,

I'administratif... Mon je faisaiS »

pére aurail voulu que

je fasse du droil. J'ai fi

nalement suivi des études littéraires,
enseigné le francais et I'italien, jai fail
ma vie a Paris, me suis mariée, ai eu
deux enfants. Puis, quand mon pére a
annoncé son intention de prendre sa
retraile, jai senti I'appel de mes ra

cines. Mes deux fréres, entre-temps,
avaient choisi d'autres voies. J'ai loul
recommence, en m'installant ici avec
ma famille.

Commenl avez-vous pris vos
marques en tant que vigneronne ?
Mon pére a eu lintelligence de se
melttre en retrail el de tout de suite
me passer les clés. C'est plutot vers
les conseils de mon plus jeune frere,
Lue, que je me suis tournée. Pour mon
premier millésime en solo en 1997, il
a eu la bienveillance de m'accompa
gner, de me laisser faire mes choix en
m’aidant & trouver les réponses par
moi-méme. Lorsque, au lendemain
des vendanges, il m'a annoncé qu'il re
partait chez lui. j'ai ressenti un vertige.
Mais j'ai pu continuer  le questionner,
j'ai écoulé mon intuition, j'ai échangé
avec d'autres vignerons, et c'est ainsi
que jai forgé mon expérience.

Rapidement, vous avez impulsé
une transition vers le bio (certi-
fiée en 2020) puis la biodynamie,
étendu la superficie du vignoble,
élargi la gamme sur Cote Rotie

el Saint-Joseph...

Cela ne relevait pas d'une stratégie.
J'ai suivi mes convictions, en me melt
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lanl toute seule beaucoup de pre
sion. pour ¢élre a la hauteur de cetle
responsabiliteé. Je crois qu’il m'a bien
fallu dix ans pour trouver pleinement
mes marques. me senlir

prendre du plaisir dan

faisais. Mais ma relation

lerre. avee ces vignes. a loujours

tres forle el

e bio, sur ces Ler
ntés. e'esl un sacerdoce. il

faul étre lollement amourcux pour

Cc gez vous 'évolution
de votre approche vigneronne
avec le temps ?

Cela s'est [ail de Facon instinclive. | ai

Loujours aimé les vins de mon poét

donc ils ¢ il un bon repere pour
moi. en lermes d'éelat. de tension.
Il faul rechercher I'équilibre. com
prendre les lieux pour en donner la
plus juste expression. Face au chat
ment climatique, si Fonveut conserver
de 'élegance el de la raicheur aved
viognier, sans lomber dans un profil
trop mar. la date de vendange est pri
mordiale - or nous avons des lenélre
de plus en plus étroites. Une lois que
I'on a ramasse les raisins O jusle ma
Lurite. il faul en caplurer le potentiel,
; el non le laconner :
levis de

facon presque charnelle... Nous avons
la chance d'avoir de vieilles vignes
Lres bien enracinees. des sols vivanls.
une riche biodiversité. [ n'y a pas une
seule réponse, mais un ensemble qui
nous permel de nous adapter au chan
gement climatique. Et la vigne nous

e Fessentiel : patience. humi
lite. complicite.

s I'image de la mater
nité. Sans tomber dans le cliché
des «vins de fe
que le fait d’étre une femme chi
volre regard sur volre travai
C'est surtoul le regard des autres
qui m'a renvovee o ma condition de
femme. Avee du recul. quand je suis ar
rivée il v a pres de trente ans. il v avail
peu de femmes 4 la Ll domaines.




el je pense que certains hommes de
ce milieu étaient mal a l'aise dans une

relation d'égal i égal. Je ne Tai jamais
vraimenl pris comme une animosilteé,
mais plutdlt comme un embarras de
leur part. Certains sadressaient & mon
mari, Paul Amsellem, el pas & moi.
alors qu'il s'occupe du volet commer
cial, pas technique. 1 a fallu du temps
pour que cela évolue, mais ¢a ne m'a
pas empeéchée.

1l est enfin question de tr: s
sion avee votre fille Emma, arrivée
a vos colés il v a quatre ans...

\ l'origine, Emma ne se projelail pas
lorcément dans ce métier - méme si
elle a toujours montré une certaine
sensibilité pour la vigne. Elle a suivi
son propre chemin, dabord en ¢cole
de commerce, mais elle orientail
Lous ses stages vers le vin :elle a tra
vaillé en Chine chez un importateur.

a Clé agent a Paris. puis acheleuse..

Lorsquelle a décide de rejoindre le
domaine. elle a suivi un BTS de vili
culture aenologie spécialiseé dans le
bio 4 Micon. C'esl une Lransmission
asser magique, car Emma partage
naturellement les valeurs Familiales.
elle a un reel attachement a la lerre.
el un goul tres star en déguslalion.
Notre collaboration meére fille esl
avant loul une collaboration de vi
eneronnes : elle esl active, fructueuse,
on peut avoir quelques différends mi
nimes. mais nous partageons la méme
vision. A Litre personnel. c'est Lres sti
mulant. cela oblige a se questionner
en loule honnéleté, sur nos propres
choix. sur ce que 'on transmel, Ce qui
esl cerlain, ¢'esl quavee Emma nous
vivons un projel commun, nous par
lageons un présent. et Fon construil
un lutur. @

69420 Condrieu - 04 74 56 81 81
domainevernay.com
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