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PROGRAMME 

Mercredi 31 mai : Découverte de l’AOC Condrieu 

- 8h15 : Départ de l’Hôtel des Vignes

- 8h30 : Départ de l’Hôtel Beau-Rivage

- 9h-11h : Visites-Dégustations

o Château Grillet (Groupe 1)

o Domaine André Perret (Groupe 2)

- 11h45-16h : Musée de Saint-Romain-en-Gal

o 11h45-13h30 : Dégustation intervignerons et

déjeuner

o 13h30-14h30 : Visite du musée par la

conservatrice Emilie Alonso avec parcours

histoire du vin dans l’Antiquité

o 14h40-15h : Ouverture

o 15h-16h : Conférence de Georges Truc,

oenogéologue

- 16h30-20h : Visite-Dégustation : Domaine Georges

Vernay – Christine Vernay

o 16h30-18h30 : Dégustation au chai

o 18h30-19h : Retour à Vernon

o 19h-20h : Vernon, visite des vignes

- 20h : Dîner au pied du coteau de Vernon, Domaine

Vernay

- 23h30 : Retour à l’Hôtel

Domaine Georges-Vernay, Christine Vernay © Christine Vernay 
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Jeudi 1er juin : Découverte des AOC Saint-Joseph, Hermitage, Crozes-Hermitage, Cornas, Saint-Péray 

- 8h30 : Départ de l’Hôtel des Vignes

- 8h45 : Départ de l’Hôtel Beau-Rivage

- 10h-12h

o 10h : Visite des vignes avec Jean-Louis

Chave et Jacques Grange

o 12h : Maison Delas : Visite des caves par

Jacques Grange

- 12h30-14h : Déjeuner – Dégustation Maison Delas

- 14h30-16h30

o Visite-Dégustation Domaine Graillot

o Dégustation intervignerons

- 17h-19h15

o Visite-Dégustation : Domaine Alain Voge –

Lionel Fraisse (Groupe 1)

o Visite-Dégustation : Domaine Jean-Louis Chave

(Groupe 2)

- 19h45 : Dîner de clôture

o Restaurant Michel Chabran

- 23h30 : Retour à l’Hôtel

Maison Delas © S. Chapuis Maison Michel & Louis Chabran © Camille Moirenc
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Vendredi 2 juin : Découverte de l’AOC Côte-Rôtie 

- 8h : Départ de l’Hôtel Beau-Rivage (en car) > 

Dépose : Domaine Guigal  

- 8h : Départ de l’Hôtel des Vignes (à pied) > Domaine 

Guigal  

 

- 8h15 – 12h15 : Domaine Guigal et découverte des coteaux 

o 8h15 – 9h45 : Visite des caves Domaine Guigal 

o Groupe 1  

▪ 10h-11h : Visite des coteaux en 

petit train 

▪ 11h-12h15 : Dégustation au caveau 

du Château 

o Groupe 2  

▪ 10h-11h : Dégustation au caveau du 

Château 

▪ 11h-12h : Visite des coteaux en 

petit train  

 

- 12h15-14h30 : Déjeuner  Le Château, Domaine Guigal 

 

- 14h30 :  

o Retour à l’Hôtel Beau-Rivage (en car) 

o Retour à l’Hôtel des vignes (à pied) 

 

- 14h30 : Optionnel : Visite du Domaine Rostaing 

(limité à 25 personnes) 
-  

-  

-  

Le Château, Domaine Guigal © Domaine Guigal 
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LE VIGNOBLE DE LA VALLEE DU RHONE NORD 
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Situation et appellations 

Sources des contenus : InterRhône, chiffres 2022 

Carte du vignoble de la Vallée du Rhône Côtes-du-rhône Nord 
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Chiffres clefs 2022 : Les côtes-du-rhône Nord dans l’ensemble des côtes-du-rhône 

Sources des contenus : InterRhône, chiffres 2022 

 

   

Plus de chiffres 
sur le site 

d’InterRhône 
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Le projet de candidature pour une inscription des côtes-du-rhône septentrionales sur la liste du patrimoine mondial 

de l’UNESCO 

Par Bruno Delas et Elsa Olu 

Objectifs de l’inscription 

« La patrimonialisation est un ensemble d’actions engagées par un 

collectif humain pour sauvegarder une collection de biens et de valeurs 

venus du passé, et par lesquelles ce collectif entend sauvegarder son 

identité dans le temps. » 

André Micoud 

Extrait du séminaire scientifique du 29 mars 2023 

L’inscription sur la liste du patrimoine mondial de l’UNESCO 

c’est constituer ensemble un patrimoine commun en le 

désignant comme tel ;

C’est fédérer tout un territoire et mettre autour d’une table et 

dans une démarche partagée des acteurs (professionnels, 

chercheurs, politiques, habitants, …) qui regardent de lieux 

différents mais ensemble un même territoire (ici celui délimité 

au nord par le pôle Saint-Romain-en-Gal-Vienne et au sud par 

le pôle Valence – Crussol), une même histoire, une même envie 

de travailler à définir ce qui fonde leur présent, leur identité, leur 

singularité pour mieux le partager, le valoriser, le préserver ; 

C’est participer à un projet de territoire ; 

C’est considérer l’inscription comme : 

- une colonne vertébrale, la raison d’être d’un chemin où le

partage collectif de l’histoire du présent et des perspectives

justifierait à lui seul la démarche ;

- l’outil par lequel un patrimoine sera par sa désignation même ;

- l’instrument de protection et la pharmacopée par lequel ce

territoire, ainsi désigné dans son exception, veillera à signifier,

valoriser son patrimoine, autant à préserver et sauvegarder ce

qui le fonde, le constitue et le caractérise, source même de son

élan et de sa force, de son agilité et de cette adaptabilité qui le

caractérise, s’attachera à préserver son socle de valeurs,

l’engagement de ses femmes et de ses hommes qui depuis des

siècles cultivent leurs vignes, telle une obstination portée par

une conviction partagée : ici est un propre, un présent, un passé,

et un avenir ;

C’est…

Premières pistes de travail vers une VUE 

Territoire de diversité, de croisements, d’échanges, protéiforme 

et multifonctionnel, structuré par le fleuve Rhône et marqué par 

le paysage fluvial, le territoire circonscrit pour cette candidature 

affiche une singularité qui n’est pas la plus facile à définir et à 
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expliciter. Le séminaire scientifique de Saint-Romain-en-Gal a 

permis de dégager des spécificités (les cépages identitaires syrah 

et viognier, la capacité d’un vignoble doublement résilient à se 

réinventer sans cesse, l’agilité des familles qui se transmettent de 

génération en génération savoir botanique et savoir-faire les 

rendant plus aptes à faire face au changement climatique,…) 

mais qui posent au comité et au collectif scientifique le défi de 

parvenir à définir de façon unitaire une VUE dont l’essence est 

protéiforme et exceptionnellement labile. 

Il faudra du temps, du travail et du temps pour parvenir à la 

formuler : mais le chemin est aussi ce qui permettra aux acteurs 

au territoire de mieux connaître, partager, désigner, valoriser, 

préserver, sauvegarder leur patrimoine commun. 

Etat des lieux de la démarche 

Le projet de candidature a été initié et développé à partir de 

contributions de terrain, des singularités des huit appellations et 

d’une série d’intuitions sur la thématique comme sur le 

territoire.   

Un groupe de pilotage a été constitué en 2022, chargé de mener 

à bien cette candidature, en ralliant tous les partenaires engagés 

dans l’aventure. Après une étude de préfiguration, financée par 

Inter Rhône, et conduite en partenariat avec le Laboratoire 

d’études rurales (LER) de l’Université Lumière-Lyon 2, c’est un 

séminaire scientifique qui a cette année marqué le début de 

l’aventure collective. Tenu le 29 mars dernier au sein du Musée 

et sites de Saint-Romain-en-Gal qui l’a accueilli, il a réuni autour 

des principaux représentants de la filière viticole et du groupe 

de pilotage, plus d’une vingtaine d’experts appelés pour penser 

ensemble autant cette candidature que pour dégager les pistes 

scientifiques et de travail qu’il s’agira dans les années à venir 

d’explorer, nourrir, enrichir, confronter, ajuster… 

Les prochaines étapes 

Candidater signifie être reconnu par l’UNESCO avec une prise 

de conscience des engagements et des responsabilités devant la 

communauté internationale et une clairvoyance sur les moyens 

humains, techniques et financiers ainsi que le temps qu’il 

convient de mobiliser pour conduire une candidature.  

Les premières étapes ayant donné lieu à encouragements, le 

groupe de pilotage s’est fixé d’ici à la fin de l’année 3 priorités :  

→ Créer l’organe de gouvernance qui portera la candidature à

l’UNESCO ;

→ A partir des axes de travail dégagés du séminaire

scientifique, préciser et organiser les champs de recherche,

définir une méthode d’intelligence collective pour engager

concrètement le travail de production scientifique, et

entreprendre ainsi en tout premier lieu un travail

d’inventaire le plus exhaustif possible ;

→ Rallier et fédérer tous les acteurs du territoire pour recueillir

l’appui politique et financier sans quoi la candidature ne

saurait ni être portée ni aboutir.
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La Convention du patrimoine mondial fixe en effet 6 grandes 

responsabilités : 

→ Sauvegarder, protéger et mettre en valeur le patrimoine

pour le transmettre aux générations futures ;

→ Enrichir les connaissances du patrimoine ;

→ Restituer le patrimoine aux habitants ;

→ Offrir le patrimoine aux visiteurs ;

→ Assurer un devoir de solidarité avec les sites du patrimoine

mondial confrontés à des difficultés culturelles, sociales,

économiques ou géopolitiques ;

→ Mettre en place les moyens techniques, juridiques,

financiers et humains nécessaires à la gestion du patrimoine

inscrit.

Pour être à la hauteur des engagements devant la Convention 

du patrimoine mondial, respecter l’objectif de mise en œuvre du 

projet de territoire, un dispositif de gouvernance sera donc mis 

en place d’ici la fin de l’année 2023 sur les bases suivantes : 

→ Une association support créé par la filière viti-vinicole, les

collectivités territoriales et les acteurs du territoire

partenaires ;

→ Une instance de gouvernance opérationnelle pilotée par la

filière viti-vinicole ;

→ Des moyens pour financer une équipe projet, les études et

le fonctionnement de la structure ;

→ Trois comités, scientifique, participatif et de parrainage.

La démarche identifie la première échéance de l’inscription sur 

la Liste indicative française avant de s’attacher à l’élaboration du 

Plan de gestion dans la perspective de la constitution du dossier 

de candidature qui sera présenté à l’UNESCO par les autorités 

françaises. 

Elle s’inscrit dans une dynamique de travail :  

→ un travail de connaissances scientifiques ;

→ un travail de gestion des outils juridiques, techniques et

financiers ;

→ un travail de sensibilisation, formation et appropriation des

publics ;

→ un travail partagé et de co-construction dans l’esprit du

séminaire scientifique avec la filière viti-vinicole, les acteurs

du territoire et du patrimoine, les représentants des

habitants et les scientifiques de toutes les disciplines ;

→ un travail de solidarité internationale ;

→ un travail de communication ;

→ un travail d’actions lisibles sur le terrain.

Et vise bien entendu la reconnaissance suprême de l’inscription 

sur la Liste du patrimoine mondial sachant que la motivation 

des parties prenantes est d’abord fondée sur la coordination des 

acteurs pour développer et animer le projet de territoire.   
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LES APPELLATIONS CONDRIEU & CÔTE-RÔTIE 
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Les appellations Côte-Rôtie et Condrieu, présentation  

Par Christine Vernay – Photos © Christine Vernay –Sources des contenus : InterRhône, 2023 

Présentation 
des appellations 

par Christine 
Vernay 



Appellation Côte-Rôtie 
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Appellation Condrieu 
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Appellation Château-Grillet 
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Visite du musée de Saint-Romain-en-Gal 

Par Martine Publié, Vice-Présidente du Conseil départemental du Rhône, en charge de la culture, du tourisme 

de l’attractivité et de la vie associative

Avec son nouveau mandat, le Département du Rhône a engagé 

un vaste projet culturel et patrimonial autour de la rénovation 

du Musée de sites de Saint-Romain-en-Gal. 

Ce projet est un projet de mandat, tant nous sommes 

convaincus de la qualité des patrimoines présents sur ce 

territoire (patrimoines historiques et culturels, vitivinicoles et 

paysagers, humains…), et de la nécessité de les préserver, de les 

valoriser, de les partager avec le plus grand nombre. 

Le musée de sites de Saint-Romain-en-Gal qui accueillera donc 

la séance d’ouverture de l’Académie internationale du vin à 

l’occasion de son voyage découverte des vignobles et des vins 

de la Vallée du Rhône Nord, a ainsi engagé sa phase de 

renouvellement : un nouveau Projet scientifique et culturel a été 

validé par le Ministère de la culture en 2022, et un concours pour 

sélectionner une Maitrise d’œuvre architecturale et 

scénographique est en cours. L’objectif est pour le Département 

de pouvoir offrir à la fin de son mandat : 

- Un lieu d’accueil complètement renouvelé, qui valorise la

richesse des collections du musée et des sites ;

- Un lieu de formation, de recherche, que ce soit par  la reprise

des fouilles ou le développement de 

colloques et de séminaires qui 

n’auront de cesse de nourrir les 

pratiques et de communiquer les 

découvertes ; 

- Un lieu de préservation et de sauvegarde, patrimoines et

histoire viticoles comprises ;

- Un lieu d’exploration, qui propose sur un mode ludique, de

véritables voyages dans l’Antiquité, et ce à tous les publics ;

- Un atelier de restauration de mosaïques parmi les plus

réputés, internationalement reconnu ;

- Un outil innovant et expérimental, en matière d’offres de

découverte et de médiation auprès des publics, de technologies

nouvelles générations, mais aussi par son mode de gestion et

son ouverture au privé, ses partis pris de construction éco-

responsable, son ouverture et son travail avec les acteurs de

l’économie locale ;

- Un lieu pour passer du temps hors du temps, s’amuser et

parfaire ses connaissances, vivre des moments uniques, se rêver

archéologue ou retrouver des moments de fraîcheur et de

délectation sur perdus dans les villas de l’Antiquité ;
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Mais l’objectif du Département c’est aussi d’avoir mis en place 

à la fin du mandat un équipement qui soit un véritable outil au 

service du territoire, fédérateur des forces vives, instrument au 

service des acteurs, et tout particulièrement des acteurs de la 

filière viticole.  

Car en plus d’offrir un parcours consacré à l’histoire et à la 

culture du vin sur ce territoire, le musée de Saint-Romain-en-

Gal travaille actuellement à mettre en place un Pôle 

oenotouristique, en co-construction avec les acteurs de la filière, 

pour valoriser les patrimoines vitivinicoles, faire de ce territoire 

une véritable destination oenotouristique, et vous accompagner, 

vous tous qui en faites la fierté, à toujours plus valoriser ces 

magnifiques coteaux, consacrés dès l’époque romaine à la 

viticulture, qui par deux fois ont failli disparaître et par deux fois 

ont été replantés. 

Je vous souhaite donc au nom du Département bienvenue dans 

le Département du Rhône, belle découverte des coteaux et des 

appellations, des paysages et surtout du travail des femmes et 

des hommes qui œuvrent ici depuis des générations, cultivent 

avec art la vigne pour produire des vins d’excellence et 

d’exception, patrimoine vivant du territoire dont nous vous 

souhaitons à toutes et à tous, pendant ces quelques jours dans 

notre Département, de savourer toute la beauté. 
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Une collection viticole, œuvres choisies 

© Musée et sites SRG / M. Couderette 

Peinture grappe de raisin 

Datation : Époque romaine Matériaux : Peinture murale 

Lieux de découverte : Saint-Romain-en-Gal 

L’intérieur des maisons romaines était souvent abondamment décoré. Les lieux de la vie 

quotidienne comme les salles de réception, salles à manger ou encore salons étaient ornés. Les 

motifs de ces peintures très colorées étaient adaptés à la nature du lieu : représentations 

d’animaux fantastiques, décors figurés tels que des scènes bucoliques ou mythologiques et, 

comme on le retrouve avec cette grappe de raisin, beaucoup  des motifs végétaux. 

Mosaïque de Lycurgue 

Datation : 4e quart du 2e siècle Matériaux : Mosaïque 

Lieu de découverte : Sainte-Colombe 

Mosaïque exceptionnelle découverte à Sainte-Colombe en 1900, elle représente le 

châtiment de Lycurgue. Dans la version du mythe illustrée ici, Lycurgue, roi de 

Thrace, chasse Dionysos  (Bacchus chez les romains) qui voulait traverser son 

territoire s'attaque à Ambrosia, une des bacchantes, membre du cortège 

dionysiaque de sa suite.  

Le magnifique tapis vert sombre dont Lycurgue occupe le centre, est tout entier 

occupé par des rinceaux, composés de feuilles de vignes peuplés d'oiseaux.  

Une scène lacunaire représente des convives célébrant le culte divin. Bacchus est 

reconnaissable au thyrse, bâton entouré de vigne emblématique du dieu, qu'il tient 

dans la main gauche. 
© Musée et sites SRG / M. Couderette 
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Datation : 

4e ¼ du 1er siècle, 

1e ¼ du 3 e siècle, 

2 e ¼ du 3e siècle 

Matériaux : 

Céramique 

Lieu de découverte : 

St-Romain-en-Gal 

Les amphores étaient 

des récipients en terre 

cuite, à usage unique, 

fabriqués en série et 

très peu couteux. Leur 

forme variait selon la 

nature des produits 

transportés et leur 

origine (Gaule, Italie, 

Espagne, Orient).. 

Datation : 

Époque romaine 

Matériaux : Verre 

Lieu de découverte: 

Saint-Romain-en-Gal 

Les décors de ce 

gobelet en verre 

soufflé présente des  

rinceaux et des 

motifs de grappes de 

raisins. La partie 

principale des putti 

(amours ailés), 

évoluant dans une 

scène de chasse et de 

vendanges. Vase à 

boire, il était 

certainement destiné 

à la vaisselle de 

banquet.

Datation : Époque romaine 

Matériaux : Verre 

Lieu de découverte :  

Saint-Romain-en-Gal 

Cette bouteille fait partie de la 

vaisselle de table à l’époque 

romaine. Elle devait 

certainement servir à contenir et 

servir du vin à table. À cette 

époque, le repas du soir, appelé 

cena, est un grand moment où le 

fait de boire et de manger est 

célébré comme un rituel social. 

La table autour de laquelle 

s’installent les convives est 

appelée le triclinium et la 

vaisselle utilisée lors de ces 

diners peut tout aussi bien être 

terre que dans des matériaux plus 

luxueux comme l’or et l’argent.

Datation : 

Époque 

romaine 

Matériaux : 

Verre 

Lieu de 

découverte : 

St-Romain-

en-Gal 

Ce gobelet est 

un vase à 

boire qui 

servait 

notamment 

pour boire le 

vin. 

Datation : 

4e ¼ du 1er siècle, 

1e ¼ du 3 e s.,2 e ¼ du 3e s. 

Matériaux : Céramique 

Lieu de découverte : 

St-Romain-en-Gal 

Cette amphore dite de 

type Dressel 2/4  était 

en provenance d’Italie 

et servait au transport 

de vin. Grâce à sa 

situation de carrefour et 

à l’importance de la 

navigation sur le 

Rhône, Vienne avait un 

commerce prospère. 

Les contenants 

informent sur les 

différentes 

importations. 
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Conférence de Georges Truc, oenogéologue 

Géologue et hydrogéologue, ex-enseignant chercheur à 

l’Université Claude-Bernard de Lyon (1965 – 2005), Georges 

Truc est né à Visan (Vaucluse), a grandi au sein d’une famille 

« investie dans la gestion d’une cave de vinification, créée par 

[son] grand-père maternel, puis dirigée par [son] père après la 

deuxième guerre mondiale », enfance qui lui a durablement 

donné le goût… de la vigne, de la viticulture et du vin. 

Ce goût du terroir en bouche et riche de cette première 

formation très « sensorielle », il se lance dans des études de 

géologie, devient géologue, fait sa carrière à l’Université de 

Lyon comme spécialiste du Tertiaire de la Vallée du Rhône, et 

dirige rapidement son intérêt vers les évaporites (sel, gypse…) 

en collaboration avec le Museum d’histoire naturelle de Paris 

et Elf-Aquitaine : « Ce sont finalement les phénomènes 

d’altération et de transformation affectant les paléosols du 

Tertiaire et du Quaternaire dans l’espace circumméditerranéen 

qui ont emporté la majeure partie de mon activité. Cette partie 

des sciences géologiques avait pour moi l’avantage de pouvoir 

explorer ce monde mystérieux du sous-sol et de vérifier quelle 

activité s’y déroulait, quels échanges se manifestaient entre le 

minéral et le vivant. » 

La retraite arrivant, libéré de 

ses obligations universitaires, 

Georges Truc laisse libre cours 

à ses envies, et du mélange de 

son enfance et de ce sa carrière, 

invente l’oenogéologie, discipline 

consacrée à l’étude des liens qui existent entre le sous-sol, la 

vigne et le vin. Les terroirs viticoles rhodaniens lui offrent un 

terrain de jeu unique, un champ très généreux pour assouvir 

sa passion.  

Il poursuit et explore ce filon ouvert, avec la mise en place de 

la « dégustation géosensorielle » qui « offre une possibilité 

encore plus intense de décrypter les liens qui unissent la terre, 

le cep, les raisins et le vin, sous la houlette du berger 

bienveillant que l’on nomme vigneron », explore les terroirs, 

expertise et écrit, et ainsi toute une kyrielle d’actions qu’il 

conduit avec toujours plus de passion. 

Alors qu’il annonce la sortie de son dernier livre Châteauneuf-

du-Pape, Histoire géologique & naissance des terroirs, il tiendra à 

l’occasion de la venue de l’Académie une conférence 

d’ouverture sur la Vallée du Rhône Nord cette fois, dont il 

connaît tout autant les secrets des sous-sols… et des vins.
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LES APPELLATIONS SAINT-JOSEPH, HERMITAGE, 
CROZES-HERMITAGE, CORNAS,  SAINT-PERAY 
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Les appellations Saint-Joseph, Hermitage, Crozes-Hermitage, Cornas, Saint-Péray, 

Par Jacques Grange – Photos : © S. Chapuis – Source des contenus : InterRhône, 2023  



Appellation Saint-Joseph 
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Appellation Hermitage 
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Appellation Crozes-Hermitage 
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Appellation Cornas 





Appellation Saint-Péray 
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VINS & METS :  CARNET GOURMAND 
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Déjeuner du mercredi 31 mai 

Musée de Saint-Romain-en-Gal 

Sur les vins des Domaines Villa, Gerin, Duclaux, Pillon 

Fraîcheurs gourmandes 

Bagel de saumon fumé et cream cheese 

Bouchée foie gras et éclats de praline 

Bouchée Pull Pork : effiloché de porc, sauce barbecue 

Black blinis saumon gravlax et crème montée 

Cubisme de foie gras et confiture de figue 

Pomme de terre aux oeufs de lump 

Sucette de légumes, sauce fines herbes 

Crème d’avocat et brunoise de mangue rôtie 

Pièces chaudes 

Briochine de cervelas truffé 

Caillette chaude 

Mini tarte à l’oignon 

Beignet de crevette, sauce chinoise 

Cassolettes 

Gâteau de foie de volaille, coulis de tomates 

Mini quenelle, sauce Nantua  

Fromages de la région 

 Ardoise de Saint Marcellin, Saint Félicien, 

Rigottes de Condrieu 

Pain de seigle aux noix et raisins 

Découverte des desserts régionaux 

Pogne 

Tarte Bressanne 

Tarte aux noix de Grenoble 

Moelleux Ardéchois 

Mini entremets aux fruits rouges de la Vallée du Rhône 
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Dîner du mercredi 31 mai 

A Vernon, sur les vins de Christine Vernay 

Domaine Georges-Vernay 

Fraîcheurs gourmandes 

Tartare de Saint Jacques, ananas, coriandre 

Ceviche de dorade aux agrumes 

Crème de radis à la noix de coco 

Nage de crevette à la coriandre fraîche et curry 

Bille de cœur coulant comme une ratatouille 

Entrée 

Asperges vertes et blanches, oeuf parfait et sauce vierge

Plat 

Pressé de veau en croûte de noisettes 

Millefeuille de pomme de terre et tian de légumes 

Fromages 

Plateau de fromages locaux 

Dessert 

Déclinaison autour de la fraise 

Tartelette fraise/thym, Compoté fraise rhubarbe sabayon champagne, 

Soupe de fraise citron-menthe 
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Déjeuner du jeudi 1er juin 

Maison Delas 

Accords gourmands sur les vins de la Maison Delas 

Entrées 

Assiette Gourmande 

Médaillon de Foie Gras et sa brioche 

Tiramisu Salé au Saumon Gravlax et Pointes d’Asperges Vertes 

Timbale de queues d’Ecrevisses Sauce Nantua 

Plat 

Suprême de Pintade et son Jus réduit 

Tian Provençal et Parfait Dauphinois 

Fromages 

Picodon, Saint-Félicien, Comté 

Dessert 

Mousse au Chocolat Valrhona, 

Macaron Menthe Fraîche, Fraises au Basilic 
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Dîner du jeudi 1er juin 

Maison Chabran 

Accords sur les vins de Jean-Louis Chave 

Mises en bouche : Champagne Deutz 
Sphère de foie gras de canard mariné au vin rouge et pogne toastée 

Sablé parmesan et saumon fumé, crème aux herbes Jabugo Pata negra 
Huitre gratinée Croque-Monsieur au jambon cuit ibérique à l’huile de truffe maison 

Cannellonis de légumes grillés  
Œuf mimosa à l’huile de truffe maison 

Entrée 
Gravlax de cabillaud et pétales de betteraves confites à l'huile d'olive Richard, 

notes légères d’agrumes et herbes fraiches de chez Jean-Luc Raillon 

Plats 
Filet de Saint Pierre confit à l’huile d’olive, asperges vertes grillées et crème de morilles 

Dos d'agneau de chez Nicolas Giraud à Sisteron en viennoise d'herbes, 
jus à l'ail noir de la Maison Boutarin, jeunes légumes printaniers 

Fromage 
Fromages de la région 

Dessert 
Croustillant aux fraises, crème glacée à la pistache 
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Déjeuner du vendredi 2 juin 

Château d’Ampuis 

Menu découverte  

sur les vins du Domaine Guigal 
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CARNET D’ADRESSES  DES DOMAINES DECOUVERTS 
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Condrieu & Côte-Rôtie 

Château Grillet 

42410 VERIN 

T. +33 (0)4 74 59 51 56

contact@chateau-grillet.com 

Vinification : Jaeok Cramette 

Site Internet : 

Maison André Perret 

17, RD 1086 - Verlieu - 42410 CHAVANAY 

T. +33 (0)4 74 87 24 74

contact@andreperret.com 

Vinification : André Perret 

Site Internet : 

mailto:contact@chateau-grillet.com
mailto:contact@andreperret.com
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Domaine Georges-Vernay  

1 Route Nationale - 69420 CONDRIEU 

T. +33 (0)6 18 08 15 80

cv@georges-vernay.fr 

Vinification : Christine Vernay 

Site Internet : 

Domaine Guigal 

Château d’Ampuis - 69420 AMPUIS 

T.+33(0)4.74.56.10.22 

admin@guigal.com  

Vinification : Philippe Guigal 

Site Internet : 

mailto:cv@georges-vernay.fr
mailto:admin@guigal.com
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Domaine Rostaing 

1 Petite Rue du Port - 69420 AMPUIS 

info@domainerostaing.com  

Vinification : Pierre Rostaing 

Site Internet : 

Dégustations intervignerons : 

Domaine Pierre-Jean Villa 

www.pierre-jean-villa.fr  

Domaine Duclaux 

www.coterotie-duclaux.com 

Domaine Pillon 

www.julienpilon.fr 

Domaine Gerin 

www.domaine-gerin.fr  

mailto:info@domainerostaing.com
http://www.pierre-jean-villa.fr/
http://www.coterotie-duclaux.com/
http://www.julienpilon.fr/
http://www.domaine-gerin.fr/


53 

Saint-Joseph, Hermitage, Crozes-Hermitage, Cornas, 

Saint-Péray 

Domaine Graillot, Antoine Graillot 

105 Che. des Chênes Verts - 26600 PONT-DE-L’ISERE 

T. +33 (0)4 75 84 67 52

contact@domainegraillot.com 

Vinification : Antoine Graillot 

Domaine des Lises, Maxime Graillot 

Les Chênes Verts – 26600 MERCUROL 

T. : +33 (0)6 19 27 58 77

maximegraillot@wanadoo.fr   

Vinification : Maxime Graillot 

Maison Delas 

Delas Frères 

40 Rue Jules Nadi - 26600 TAIN-L’HERMITAGE 

T. +33 4 75 08 92 97

contact@delas.com 

Vinification : Jacques Grange 

Site Internet : 

mailto:contact@domainegraillot.com
mailto:maximegraillot@wanadoo.fr
mailto:contact@delas.com
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Domaine Jean-Louis Chave 

37, avenue du Saint-Joseph - 07300 MAUVES 

T. 04 75 08 24 63

domaine@domainejlchave.fr 

Vinification : Jean-Louis Chave 

Site Internet : 

Domaine Alain Voge 

4 Imp. De l’Equerre - 07130 CORNAS 

T. 04 75 40 32 04

contact@alain-voge.com 

Vinification : Lionel Fraisse 

Site Internet : 

mailto:domaine@domainejlchave.fr
mailto:contact@alain-voge.com
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Dégustations intervignerons : 

Guillaume Sorrel, Domaine Marc Sorrel 

www.marcsorrel.fr  

David Combier, Domaine Combier 

www.domaine-combier.com 

Julien Cecillon, Domaine Julien Cecillon 

www.juliencecillon.com  

http://www.marcsorrel.fr/
http://www.domaine-combier.com/
http://www.juliencecillon.com/


56 



57 

NUMEROS UTILES 

Hôtel-Beau-Rivage : 2 Rue Beau Rivage, 69420 Condrieu - +33 (0)4 74 56 82 82 

Hôtel des vignes : 41 route Taquière, Route Nationale 86, 69420 Ampuis - +33 (0)4 74 59 21 24 

Taxi Bruns : 04 64 56 66 48 

Christine Vernay : +33 (0)6 18 08 15 80 

Sylvia Roussy : +41 79 418 28 94 
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DOCUMENTATION COMPLEMENTAIRE 

Cahiers des charges des AOC 

→ Condrieu : www.inao.gouv.fr/produit/9550

→ Côte-Rôtie: www.inao.gouv.fr/produit/8225

→ Château-Grillet : www.inao.gouv.fr/produit/9124

→ Saint-Joseph : www.inao.gouv.fr/produit/8358

→ Hermitage :  www.inao.gouv.fr/produit/9385

→ Crozes-Hermitage : www.inao.gouv.fr/produit/8662

→ Cornas : www.inao.gouv.fr/produit/5985

→ Saint-Péray : www.inao.gouv.fr/produit/7672

Avant / Après le voyage, préparer ou poursuivre : 

InterRhône : www.vins-rhone.com  
Service Marketing & Communication : bgerardin@inter-rhone.com  
Demande de documentation / administrateur : webmaster@inter-rhone.com 

http://www.inao.gouv.fr/produit/9550
http://www.inao.gouv.fr/produit/8225
http://www.inao.gouv.fr/produit/9124
http://www.inao.gouv.fr/produit/8358
http://www.inao.gouv.fr/produit/9385
http://www.inao.gouv.fr/produit/8662
http://www.inao.gouv.fr/produit/5985
http://www.inao.gouv.fr/produit/7672
http://www.vins-rhone.com/
mailto:bgerardin@inter-rhone.com
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CARNET DE DEGUSTATIONS 
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Le livret en ligne Site de l’AIV 




