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Dés 1940, Francis Vernay,
précurseur et passionné de la
vigne, crée la cuvée mythique le
Coteau de Vernon.

Cet amoureux de la vigne n’en
vivait pas a cette époque mais
essayait déja de produire un vin
blanc d’une grande finesse dans
le Nord de la Vallée du Rhéne.
Depuis ce temps, le Domaine
n’a cessé de perpétuer
I'engagement de la famille
Vernay pour I'excellence et le
respect des terroirs exceptionnels
afin de produire une quantité
trés limitée de grands vins issus
de la Syrah et du Viognier, pures
exceptions de la Cote-Rétie et
du Condrieu.

Chaillies de ! Enfor
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En 1953, son fils Georges Vernay
développe le Domaine et crée la
prestigieuse cuvée « Les Chaillées
de Enfer » dont le nom rappelle
I'exposition dangereuse et la
souffrance des vignerons dans les
vignes.

Reconnu mondialement comme
le sauveur de I'appellation
Condrieu, il a toujours eu la
volonté de développer la qualité
des vins de Condrieu et de Cote-
Rétie. Tres engagé (Georges a été
Président du Syndicat de défense
du Condrieu pendant 30 ans), il
n’a eu de cesse de tirer la
production vers la qualité.

TROIS GENERATIONS, TROIS CUVEES EMBLEMATIQUES
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Depuis 1997, Christine Vernay,
assure la pérennité du Domaine
familial.

Elle a imprimé sa marque aux
grandes cuvées de blanc, mais
elle a surtout créé Maison Rouge
et Blonde du Seigneur, deux
Cote-Rétie qui font aujourd’hui
sa renommée. La vision est
toujours celle dont elle a hérité :
donner aux vins la plus belle
expression de terroirs
exceptionnels en recherchant la
finesse, I'élégance et 'harmonie.
Une ligne de conduite servie par
son travail en culture biologique
qui fait évoluer ses vins vers
toujours plus de clarté et de
vibration.

DES PERSONNALITES ET DES VINS

Les générations se succédent parfois au service de vins qui marquent le Domaine par leur personnalité. Ici elles se
sont mises au service des terres et des vignes : si 'empreinte du terroir marque fortement chacune des cuvées, et si 'on
peut avancer que la finesse, I'élégance et '’harmonie, sont sans conteste le trait commun des vins des trois viticulteurs-
vinificateurs, c’est bien la personnalité de chacun d’eux qui s’exprime dans leur vin. On y lit leur travail et leurs
partis-pris, autant expression de leur sensibilité. Vernon sera ainsi toujours Vernon, mais la marque imprimée par
Christine signe parfaitement sa personnalité, tout comme I'évolution de ses millésimes. Chaque cuvée est ainsi une

aventure qui se poursuit et enrichit Ihistoire que la gamme fait avancer sans jamais la trahir.
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L’HISTOIRE DU DOMAINE

Lci, depuis 1940, les générations se succédent, servent le terroir :

Francis lance la premiere cuvée de Vernon ;

Georges prend la suite de son peére en 1953. Il est avant tout reconnu pour avoir sauvé 'appellation Condrieu, et
crée notamment les Chaillées de I'Enfer en 1992 ;

Christine prend les rénes du Domaine en 1996. En blanc on lui doit les Terrasses de 'Empire, quelle crée en
1998 ; mais elle qualifie désormais aussi le Domaine pour ses rouges, en langant notamment ses célebres cuvées de

Cobte-Rotie : Maison Rouge quelle relance et qu’elle vinifie dés 1997 et La Bonde du Seigneur, créée en 1998,

qui toutes deux font aujourd’hui internationalement, autant que les Condrieu, la renommée du Domaine.
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LE DOMAINE

Le Domaine s’étend aujourd’hui sur 24 ha répartis sur les
appellations AOC Condrieu, Cote Rétie, St-Joseph, ...

17 ha sont en forte pente. On parle ici de « viticulture héroique ».

LE TERROIR, SON CLIMAT, SES SOLS

LE TERROIR

Un grand vin, c’est la rencontre d’un terroir et d'un homme ou
d’une femme. La qualité exceptionnelle du terroir est un préalable
qui conditionne, le talent des vignerons, ici celui de Francis, de
Georges puis de Christine, ce qui accompagne et parachéve.

La situation du Domaine offre des conditions exceptionnelles au
développement des cépages Viognier et Syrah. Les travailler avec
délicatesse permet d’en révéler toute la finesse aromatique et de

produire des vins tendus, élégants et racés.

LE CLIMAT

Les vignes sont plantées sur de fortes pentes, en terrasses. Les
murets y sont des alliés : les pierres emmagasinent le jour la chaleur
du soleil et la restituent la nuit. La vigne profite ainsi d’'un
microclimat exceptionnel - chaud et ensoleillé, soumis aux vents du

nord comme 4 ceux du sud. Des conditions rares.

SOLS ET SOUS-SOLS

Les vignes bénéficient également d’une qualité de sols exceptionnelle :
le Coteau de Vernon est composé de gore, un granite en
décomposition (le secret de sa fraicheur...), et les Chaillées de 'Enfer,
d’affleurement de granite. Les vignes de Maison Rouge sont, elles,
plantées sur des sols granitiques qui conférent aux vins puissance et

14
élégance.
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LES VALEURS

« @fophupyﬂww&/’mﬁmwhm »
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Trois générations ont permis de porter
le Domaine 4 ce rang d’excellence. Cest
une histoire d’engagement, de labeur,
dans le plus pur respect de la terre, de la
vigne et de celles et ceux qui la
travaillent.

Atteindre I'expression du millésime le
plus finement possible ne se décréte

pas : un terroir se sublime, des vignes se
suivent, un vin se rencontre, au prix
d’effort, de patience, d’écoute,
d’attention...

Lci il s’agit depuis toujours de donner le

meilleur de soi, de tenir ses valeurs et de

suivre ses convictions, de prendre soin
en prenant appui sur des équipes
compétentes, formées aux particularités
du Domaine, et que les partis pris

affirmés de Christine Vernay séduisent.
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UNE HISTOIRE DE FAMILLE ET D’EQUIPES

Aprés avoir conduit seule le
Domaine pendant plus de 10 ans,
Christine est désormais épaulée en
vignes par son frére cadet, Luc
Vernay, qui gere et conduit les
équipes de terrain. Tous deux
dirigent des hommes et des femmes
que 'aventure engage et qui s’y
engagent. Selon les périodes de
I'année, jusqu’a quarante personnes
travaillent au Domaine, et assurent
notamment Uimportant suivi auquel
contraint la conduite en agriculture

biologique sur des coteaux en forte

pente ol tout se fait... 4 la main.

VERNON

Vernon c’est un coteau, et cest
aussi une batisse du 19éme siecle,
construite au pied par l'architecte
lyonnais René Dardel, un
amoureux de la nature et
passionné de peinture.
La propriété familiale refléte
Iesprit du Domaine : vivre au

. s
cceur méme des coteaux, écouter

la nature, en faire le meilleur.
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CHRISTINE VERNAY

3EME GENERATION

Christine Vernay a pris la suite de son pére en
1996. Elle était certes Professeure 2 'ENA,
mais elle avait grandi sur ces coteaux : elle avait
en elle 'odeur de la menthe, le gotit de 'acacia,

la délicatesse des violettes.

Elle a, & force de travail et d’engagement, hissé
le Domaine réputé que lui avait confié son pere
sur les plus hautes marches du podium.
Reconnue pour étre une vinificatrice hors-pair,
et faire aujourd’hui parmi les plus grands vins
dont certains se sont vus attribués le célébre
100/100, elle a camulé les titres : élue

« Homme » de ’'année en 2012 (Bettane &
Desseauve), puis Membre de I’Académie du vin
de France, de ’Académie internationale du vin
(AIV), elle vient de se voir honorer, par Le
Guide Vert 2020 de la Revue du Vin de

France, des fameuses 3*...
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SENSIBILITE, TECHNICITE,
SAVOIR-FAIRE

Les grands vins sont ceux qui nous racontent une
histoire. Cela suppose que celles et ceux qui les
font donnent d’eux-mémes, offrent leurs parts
sensibles. Cela suppose aussi une maitrise parfaite
des process d’élaboration et de vinification qui
permettent a cette sensibilité de s’épanouir dans un
parcours qui doit étre sans faute. C'est une histoire
de technicité et de savoir-faire. Un travail de

chaque jour.

La quéte constante de la perfection nécessite la
remise en cause chaque année des méthodes de
travail.

Le travail commence dans les vignes, la
connaissance des parcelles et des vignes étant un
préalable indispensable. Christine Vernay arpente

ainsi régulierement ses coteaux, observe.

Clest comme cela qu’elle prend ses décisions,
celles de prévenir les maladies ou de les traiter,
comme celles de vendanger. Ce travail de terrain,
et son contact particuli¢rement sensible avec ses

coteaux, guident son travail en cave.
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Christine Vernay

La maitrise des processus de vinification
lautorise ensuite A suivre son intuition. Il
s’agit d’offrir au vin les conditions qui lui
permettront de révéler son terroir et de

donner le meilleur de lui-méme.

Ecouter et entendre, approcher la

singularité du millésime qui sera et étre au
plus juste pour 'accompagner dans son
dépli, prendre soin. Tout est appréhendé
avec douceur et précision pour atteindre

Pexcellence.
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DES PARTIS-PRIS AFFIRMES

DES COTEAUX : HERITER, PRENDRE
SOIN, PRESERVER OU RESTAURER, ET
AINSI, DE GENERATION EN GENERATION

Les coteaux de Condrieu et de Cote-Rotie sont des
patrimoines précieux 4 double titre : ce sont des
terres de vignes A maintenir cultivables ou 4 rendre

cultivables, et des patrimoines paysagers essentiels.

Si Georges Vernay est reconnu pour avoir sauvé ces
coteaux, Christine veille dessus depuis 1996, en
héritiere qui prend soin de ce qu’on lui a transmis,
mais autant en vigneronne avertie et en responsable
d’un Domaine qu’elle conduit et développe selon
ses valeurs et ses partis pris. Ici donc pas de négoce,
et des terres que I'on acquiére pour mieux les
cultiver :

« J’ai un attachement trés fort a mes vignes, et 3
mes terroirs. Ce que j’aime Cest identifier les
terroirs et leur permettre de s’exprimer. Toutes mes
cuvées sont issues de mes vignes et des raisins dont
o

jai pris soin. Faire un négoce c’est un autre métier

qui doit étre, selon moi, dissocié. Comme disait

mon pere, « 12 métiers, 13 miseres » ».

En 2019 elle a ainsi remonté des chaillées sur le coteau

de Vernon et replanté. LA encore, rien n’est laissé au
hasard : les plants sont en sélection massale.

Photo : Nouvelles plantations, avril et Juillet 2019
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CULTURE BIOLOGIQUE

Depuis plus de 20 ans Christine Vernay travaille

|

sur la culture biologique.

L Sser mril o

]
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Se considérant comme dépositaire d’une terre

dont elle a la responsabilité de prendre soin, elle
s’est engagée bien avant que ce soit une mode ou
une urgence, et a réussi aujourd’hui 3 démontrer
que, s'il est difficile de travailler des vignobles en
forte pente en culture biologique, c’est cependant

possible.

Paillage, enherbement, .... Elle n’a de cesse
d’expérimenter, et consacre aujourd’hui essentiel
de ses investissements 3 la mise en place de
techniques de culture durables qui préservent

I’environnement et servent incontestablement la

pureté de ses vins.
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BIODYNAMIE

Si la culture biologique releve selon elle d’une
éthique, elle soriente vers la biodynamie par
philosophie :

« Cela fait plus de 20 ans que je travaille sur
lagriculture biologique, méme si je n’ai engagé la
demande de certification que récemment. Cest
avant tout une éthique profondément ancrée dans les
valeurs du Domaine, plus qu’une stratégie
commerciale... En 20 ans, j’ai montré qu’on pouvait
faire du bio méme sur les coteaux, que ¢a avait un
prix, mais que c’était possible. ] essaie d’aller encore
plus loin, vers la biodynamie qui est plus une
philosophie, un parti pris personnel. La culture
biologique, elle, répond a une responsabilité. Mais
c’est une tres belle aventure et je commence a sentir
le résultat dans mes vins. Aubert de Villaine dit des
vins issus de cette culture qu’ils ont davantage de
transparence. Je trouve qu’ils ont aussi une autre

vibration. Mais tout est dans la finesse de I'écoute ! ».
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ET UNE RECHERCHE
CONSTANTE DES
MEILLEURS CHOIX

LA VINIFICATION

Christine s’est démarquée par la personnalité unique
de ses vins. Leur élégance, elle le doit 4 son travail en
vigne, mais aussi en cave : A chercher le point de
rencontre entre sa personnalité et le terroir, elle
révele autant le vin que ce qu’elle en attend
d’excellence. Puissance, tension, fraicheur... :

« La couleur, les ardmes... tout ce que le vin laisse

percevoir lentement a un sens et doit étre interprété».

« %MW&@/@WMZW@,/@W PRESSE

recherche fias & imprressionner. « Il existe un lien entre le Coteau de

%WW docl émervedllor. » Verno_n etle philosoph_e Marc-Aurele :
7 la vigneronne Christine Vernay et sa

Christine %MW% conviction qu’une forme de bonheur

est possible dans ce qui rend la nature
contente d’elle-méme. Un état d’esprit
qui donne naissance aux plus belles
cuvées du nord de la Vallée du

Rhéne »

Les Cuvées de Convictions
de Christine Vernay,
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L’ELEVAGE

Le temps fait son ceuvre : dans le secret des
caves, les vins se déplient lentement,
déploient ardmes, structure... Derriere le
bois respirant, chacune des cuvées se délivre
peu A peu, pour offrir un jour une éronnante
rencontre.

La encore, les choix révelent les partis-pris de
Christine Vernay. Pour les blancs comme
pour les rouges, le jeu des contenants
(foudres, barriques...) lui permet de travailler
la recherche d’expression des terroirs. Sans
jamais s’enfermer dans des pratiques
systématiques, elle expérimente : elle essaie,
déguste, essaie, déguste, adapte selon les
années et les typicités des millésimes. Ici, rien
n’est laissé au hasard, mais tout est en
permanence réévalué, adapté, ajusté.
Christine Vernay ne simplifie pas : elle fait le
détail, et aime cela. Cest sa marque de

fabrique 4 elle, parfaitement assumée. ..

LA MISE EN BOUTEILLE

De la terre au verre, chaque temps de vie du
vin qui sera est un temps décisif.

Si Christine Vernay veille & chaque écape,
cest quelle sait depuis longtemps que la
qualité exceptionnelle de ses vins, elle la doit
aussi 4 la somme de tous ces détails qui
ouvrent le possible d’un grand vin.
Biodynamie oblige les jours de mises en
bouteille sont sans vent, plutdt fruit et en
lune montante.

Quant 4 I'émotion qui remonte de la Caille
ces jours-13, elle est unique, et aussi celle

d’une équipe qui voit [a I'aboutissement du

soin pris... & prendre soin.
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LES VINS DU DOMAINE

VIOGNIER ET SYRAH,
LES DEUX UNIQUES CEPAGES

La qualité des terroirs du domaine Georges Vernay et

la climatologie particuliere A cette région permettent
d'éviter toute lourdeur et de révéler la finesse aromatique
légendaire de ces deux grands cépages.

L'histoire du Condrieu est née de la magie d'un terroir
exceptionnel et d'un cépage unique. Afin de maitriser le
travail difficile du viognier, le domaine Georges Vernay
a mis en place des moyens importants. Des équipes
entrainées parcourent les coteaux abrupts, particuliérement
dangereux, sur lesquels ce cépage aime se

développer. Peu abondant mais concentré, le viognier

est capricieux, coulant, et fragile : il faut donc le travailler
délicatement et ne pas le brusquer. En fermentation, il
dégage des parfums discrets de fleurs comme 1'aubépine
et le tilleul, de fruits comme la péche blanche, I'abricot
et parfois la poire. L'analyse de ces ardmes délicats de
vinification constitue un travail trés important au
domaine afin d'obtenir un grand vin. Son élevage se fait
lentement dans des barriques respectant son caractére
pour que le vin trouve son gras qu'il a déja en lui-méme.
La syrah née au domaine Georges Vernay est aussi trés
exigeante. Elle demande d'étre élevée sur des terrasses
escarpées, avec des pentes 2 fort degré d'inclination et
une belle orientation Sud/Sud est. Les années qui passent
lui apportent ampleur, matiére et profondeur. Pour étre
sublimées, les belles syrah doivent étre soignées et

exigent un travail physique important. L'élevage en douceur
apporte la structure qui permettra aux Cote Rotie

d'évoluer lentement et de vieillir 10 ou 15 ans.
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EN CAVE

Les meilleurs raisins sont récoltés lors de vendanges

manuelles. Ils arrivent a la cave en caissettes,

ol ils sont & nouveau triés.

Le raisin est considéré différemment chaque année.

Les raisins blancs peuvent étre égrappés ou non,

subir des macérations pelliculaires ou étre pressés directement.
Apres passage dans les pressoirs pneumatiques,

les jus sont débourbés, puis fermentés pour partie en foudres ou en
barriques pour les autres cuvées.

Les raisins rouges sont éraflés, subissent une macération
pré-fermentaire 4 froid, puis sont fermentés avec des cuvaisons longues,
a température modérée. Toutes les techniques peuvent étre envisagées :
délestages, remontages ou pigeages.

Depuis trois générations, la matiére premiére commande aussi la
méthode. Les jus de goutte et jus de presse sont séparés,

ils seront assemblés plus tard.

Concernant ['élevage, les vins blancs, qui n'ont vu que les

foudres ou la cuve, restent sur leurs lies parfois remises

en suspension. Le soutirage a lieu en janvier, le vin se

repose jusqu'a la mise au mois de mai en cuve inox, avec

un passage stabilisant au froid. Les vins élevés en barrique

restent sur leurs lies totales, sont réguliérement batonnés « @%ﬁ Lravadl en velicidlirve

jusqu'au printemps et restent en élevage pendant douze

. . /
mois, la mise ayant lieu en fin d'année. Certains millésimes WW @[/W
auront fait leur fermentation malolactique, d'autres non, fs: é . %g / M o

l'option étant raisonnée par l'analyse et la dégustation. Le
choix des bois est primordial et ne dépasse jamais 25% de mes Vens. O/Q{W WM/@M%@/@

bois neuf. Pour les vins rouges, les élevages sont effectués

en barriques (40% de neuf pour la Céte Rotie). Les vins

y restent deux ans, sans collage, avec une simple filtration e émmmmwe} efﬁ/zm celle
de sécurité avant mise en bouteille. . . . . " @ L.
wibralion lrés ﬁmﬂﬁﬁm we, ye

sonl encore M@/@g@ vevanls. »

((g/mz%?}ne U%}WMJ/
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LES CONDRIEU

Les vins Blancs proviennent exclusivement du
cépage Viognier, caractérisé par ses arbmes
d'abricot, péche blanche et parfum de violette.
Tres présent dans notre vin de pays, le terroir
s'exprime avec plus de longueur et de finesse

en Condrieu. Issues de vieilles vignes et élevées en
barriques, les cuvées des « Chaillées de I'Enfer » et
plus particuli¢rement du « Coteau de Vernon »,

riches et complexes, sont a boire entre 3 et 10 ans.

Puissance, finesse et
longueur

Vin d’une grande complexité mais d’une
extréme élégance, Coteau de Vernon offre
I'une des plus belles expressions de la
subtilité du Viognier.

Ce Condrieu, unique parmi les Condrieu,
ceeur de Pappellation et du Domaine, offre
selon les millésimes des arémes de fruits
jaunes, d’agrumes frais ou conlfits, de fruits
exotiques, des notes d’épices, de tabac, de

bois et de cuirs et de trés beaux amers.

Son équilibre est toujours parfait, avec

beaucoup de fraicheur, des notes végérales
, Cotonrs doYeimon
et mentholées, des fleurs blanches et une :
CONDRIEU
Sppebatiom. Coinire: omdislie

tres belle acidité. s oy
B a4

Coteau de Vernon est un vin 2 la fois
noble, tendu, droit, précis, extrémement
délicat et & 'exubérance parfaitement

maitrisée : la quintessence du Condrieu.
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Chaillies do ! Enfer

Tension & équilibre

Les Chaillées de ’Enfer est un vin « au charme fou ». Au
fruic (abricot, poire, péche blanche...) il allie les agrumes,
des notes cirées et d’autres plus florales (fleurs blanches,
rose, violette...), plus végétales (menthe, thym...), et des
épices (gingembre, safran...).

Condrieu tout en tension, salin et iodé, racé, avec une tres
belle fraicheur, c’est un vin d’une grande pureté a

Iéquilibre parfait que I'on dirait ferme-tendre.

Torrasies de ! Emprore
Le fruit & la

fraicheur

Le Condrieu « Les Terrasses de
I'Empire » est I'archétype du vin de
fruit, avec ces arémes inimitables de
péche blanche, de noyaux d’abricot et
d’amande blanche, et une finesse qui
faic tout le charme du style.

C’est un vin élégant, d’une trés grande
harmonie et d’une trés belle fraicheur,
qui se déguste dans sa jeunesse.

Condrien
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LES VINS DE PAYS

Lo Pred de Samson

Le viognier gourmand

Plus complexe qu’il 0’y parat, le
Pied de Samson, qui doit son nom
au géant Samson qui, en se
baissant pour boire 'eau du
Rhone, aurait laissé son empreinte
non loin du domaine, présente le
Viognier dans son expression
originelle : fruit, gourmandise,
fraicheur.

A l'aveugle on le croit souvent
Condrieu ; en bouche, c’est un

pur moment de plaisir !

LEPIED DE SAMSON

Thoquier

o ¥
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LES COTE-ROTIE

Puissance, élégance, longueur

« o aime les fruts
WM/yIA 6%@ AW/F/

malurilé ol le colé formé

Fruits noirs, épices orientales, fumé, réglisse, boite &
cigares, chocolat, poivre noir...

Cette Cote-Rotie lancé par Christine a fait la renommée

i ressort en fin de . . .. .
guue wessorl o % du Domaine autant que Vernon : issue de vieilles vignes
bouche. (% recherche de Syrah sur le lieu-dit Maison Rouge, elle a une classe
loujours lo %WAM, lo inimitable ! Structurée, parfaitement équilibrée, elle est
omdvesse. Jo el somenn aussi sensuelle et voluptueuse, qu’épicée et envofitante. Les
2

%A % ) tanins sont affirmés, mais la maitrise de sa vinification une
6& Arw Déle- S e, » .
bouche exceptionnellement soyeuse : du velours.

’ ... O
%"Mmﬁ %WW Puissance, élégance, harmonie, sensualité. ..

w f

COTE ; ROTTE

Finesse, volupté, délicatesse

Cette Cote-Rotie de style cote blonde, avec 5% de
Viognier, est I'alliance parfaite de la puissance et de la
délicatesse.

Robe sombre, nez minéral, fumé, avec du fruit noir, de
Iolive noire, du poivre, le tout rehaussé d’'une composante
florale apportée par le viognier, c’est un vin 2 la fois trés
aromatique et d’une trés grande élégance.

Avec des tanins bien construits mais parfaitement lissés,

cette Cote-Rotie, qui offre en bouche un bel ovale et une

BLONDF. DU SEIGNEUR

trés belle allonge finale, est suave et sensuelle : une volupté

gracieuse.




CHRISTINE VERNAY
DoMAINE GEORGES VERNAY

LES SAINT-JOSEPH

@me %jmme

Structure & minéralité

La Dame Brune, vin issu des vieilles vignes de plus de 45
ans plantées sur les coteaux granitiques de Saint-Joseph,
offre en plus des trés belles notes de Syrah, fruits noirs,
épices, poivres, olives noires... une minéralité exemplaire.
Souple dés sa jeunesse, doté d’une remarquable structure,
c’est un vin que I'on déguste pour son équilibre et sa

singularité, et que l'on étire pour le plaisir....

rune

—
Terres d encre
Fruits noirs & épices

Fruits noirs, réglisse, épices délicates, poivre rouge,

chocolat, sous-bois, notes boisés, Terre d’encre porte bien

son nom. Ce vin 4 la robe sombre est issu de vignes de

Syrah 4gées de 30 ans, plantées sur un sol granitique sur la
ey mmun havanay.

i Yoncth commune de Chavanay.

I offre la trame épicée et la rondeur des grands vins du

domaine.
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LES VINS DE PAYS

Sainle- lgathe

Profondeur & délicatesse

Le nez est profond et la bouche sur les fruits rouges est
ample, offre une attaque franche et une belle acidité.
Fraicheur saline, mais trame épicée et poivrée, Saint-
Agathe, issu de vieilles vignes de syrah plantées sur I'aire
d’appellation Condrieu, joue remarquablement bien de la
Syrah, un trés joli vin travaillé avec art comme tous les

vins du Domaine.

Howr do Mar
Gourmandise

Cette cuvée issue de vieilles vignes de
Syrah offre une dégustation proche
des Cote-Rotie !

Son nom rappelle la variété des
péchers autrefois plantée sur cette
parcelle May Flower.

C’est un vin aux parfums profonds de
poivre vert, de cerise noire, de gibier
et d’épices qui s’enroulent autour

d’une texture souple, équilibrée,

FLEURS DE MAL

mire, persistante et toujours fraiche.

Il est produit en petite quantité.
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REVUE DE PRESSE &
PHOTOTHEQUE

Retrouvez sur le site Internet du Domaine tous nos

articles : www.domaine-georges-vernay.fr

Ainsi qu’une photothéque compléte, libre de droits

moyennant la mention © Christine Vernay

Et pour l'actualité : 0
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VITICULTURE BIOLOGIQUE

1, route Nationale
F - 69420 Condrieu
+33 (0)4 74 56 81 81
contact@georges-vernay.fr
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